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« Une cuisine faite maison à 
partir de produits de saison à 
98% bio et locaux 

TAPAS A PARTAGER

CAVIARS DE LÉGUMES  �  7
Houmous de pois chiche, caviar 
de betterave, noisettes et 
focaccia

ACCRAS DE LÉGUMES DE SAISON  �  7
Sauce gaïa

POULPE D'HONDARRIBIA  �  15
Grillé au feu de bois, ricotta 
tomates séchées, pickles

GARANTITA GRATINÉE  �  9
Jambon cru de la famille Pozzer, 
tomme au fenugrec, salsa verde

BURRATTA LAITERIE BURDIGALA �  13
Asperges rôties, huile d'olive, 
crème de balsamique, graines de 
courge

BOQUERONES  �  8
Filets de poisson marinés 
d'Hondarribia, crumble pois chiche, 
pickles, huile d'olive

RILLETTES DE POISSON DU JOUR  �  9
Herbes fraîches, pickles

PIZZETA DU MOMENT �  9
- Coulis de tomate, shiitakés 
de la cave agricole, mozzarella 
Burdigala, oignons caramélisés

PLANCHE

MIXTE  �  16
Charcuteries sélectionnées, jambon de 
Bayonne, coppa du Béarn, saucisson igp 
Vallée d’Ossau, tomme de vache et de 
brebis, pickles

3 TAPAS  �  14
Houmous & caviar de légumes, 3 accras, 
petites rillettes de poisson, foccacia

PLATS

PRINTEMPS RETROUVÉ� 16
Mesclun,pommes de terre 
nouvelles, chips de shiitakés, 
seiche à la plancha, persillade, 
ricotta (laiterie Burdigala), 
crème de balsamique, graines de 
courge

RETOUR DE PÊCHE �  19
Poisson du jour en filet, juste 
snaké à la plancha, lentilles 
vertes des Landes tièdes, légumes 
croquants et pesto d'herbes

BOWL DE LA CASA �  15
Quinoa toasté, sauce gaïa, 
pickles, légumes grillés, 
noisettes / (au choix) falafels 
ou tataki de veau

PIÈCE DU BOUCHER (250GR) �  29
Boeuf maturé(Domaine des 
Faures), légumes grillés, frites 
de pois chiches, moutarde figue, 
pleurotes

SONGE D'ÉTÉ�        19
Céréales toastées, effiloché 
de boeuf au citron et thym, 
pleurotes, crème à la tomme de 
vache au lait crû, salsa verde, 
légumes grillés

PLAT POUR ENFANT (Jusqu'à 12ans) �  10
Falafels ou effiloché de boeuf, 
légumes grillés, frites de pois 
chiche

DESSERTS

PANNACOTTA "BOMBONE"�  8
Pannacotta à l'amaretto, coulis de 
chocolat, noisettes 

TARTE AUX FRUITS DU MOMENT�  8

FRUIT DE PRINTEMPS�  8
fraises, crème vanille nougatine 
noisette, financier moelleux

FOCACCIA PERDUE �  7
Comme un pain perdu, confiture de lait, 
éclats de noisettes   


